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Razvijeno za industriju
Punila po mjeri proizvodnje
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•	 Sjedište: Koprivnica, Hrvatska
•	 Vodeća prehrambena kompanija u ovom 

dijelu Europe
•	 Portfelj s više od 1.900 različitih proizvoda

Tržišna raspodjela
•	 Poslovanje u više od 60 zemalja širom 

svijeta
•	 Vlastita distribucijska mreža u 16 zemalja
•	 Vodeća prehrambena kompanija u 

jugoistočnoj Europi
•	 Snažna prisutnost u srednjoj Europi

Tvornice
•	 Tvornica Vegete, juha i tjestenine – 

Koprivnica, Hrvatska
•	 Tvornica dječje hrane i kremnih namaza
•	 – Koprivnica, Hrvatska
•	 Mlin – Tvornica brašna i krupice – 

Koprivnica, Hrvatska
•	 Tvornica slastica, snacka i žitarica – 

Koprivnica, Hrvatska
•	 Tvornica mesnih proizvoda – Koprivnica, 

Hrvatska
•	 Tvornica voća i povrća – Varaždin, Hrvatska
•	 Tvornica ribe Mirna – Rovinj, Hrvatska
•	 Žito tvornice – Slovenija
•	 Lagris tvornica – Republika Češka
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Pouzdan partner industrijske proizvodnje
•	 Razvijeno za visoke standarde prehrambene industrije i profesionalnih pekarskih 

sustava
•	 Stabilni, tehnološki optimizirani i senzorno uravnoteženi sastojci za sigurnu i 

ponovljivu proizvodnju
•	 Rješenja koja povećavaju učinkovitost procesa i smanjuju proizvodne varijacije

Asortiman prilagođen industrijskim potrebama
•	 Kremni i voćni namazi za pekarsku i slastičarsku proizvodnju
•	 Mak vrhunske kvalitete za stabilne rezultate u svim tipovima tijesta
•	 Proizvodi od rajčice za standardiziranu gastronomsku i pekarsku primjenu
•	 Mesna i povrtna punila formulirana za optimalnu funkcionalnost u linijskoj 

proizvodnji

Ključne poslovne prednosti
•	 Dosljedna kvaliteta serije za serijom
•	 Tehnološka pouzdanost u različitim proizvodnim uvjetima
•	 Jednostavna implementacija u postojeće procese
•	 Podrška razvoju novih proizvoda i optimizaciji receptura

Snaga podrške na terenu
•	 15 promotora kulinarstva – stručna tehnološka i aplikativna podrška
•	 40 prodajnih predstavnika diljem Hrvatske – brza dostupnost i operativna 

podrška
•	 Partner koji objedinjuje tradiciju, razvoj i modernu tehnologiju
•	 Fokus na dugoročnu suradnju i rast vašeg poslovanja

EXPERT
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KREMNI NAMAZI
Kremni namazi na bazi lješnjaka odlikuju se bogatim okusom, glatkom teksturom i stabilnom konzistencijom.  
Razvijeni su za profesionalnu upotrebu u pekarskoj i konditorskoj industriji, osiguravajući ujednačenu kvalitetu  
u svakom proizvodu.

• Glatka, ujednačena tekstura pogodna za različite tehnološke procese punjenja prije i nakon pečenja
• �Mekana maziva konzistencija omogućuje jednostavno ručno nanošenje kao i primjenu u automatskim  

sustavima doziranja
• Mogućnost umiješavanja s drugim sastojcima radi poboljšanja okusa i teksture raznih punjenja i preljeva

Lino Lada Milk
Glavni sastojci	� Mlijeko u prahu 18%, 

lješnjaci 10%
Izgled	� Kremni namaz glatke 

teksture i čvrste 
konzistencije 

Rok trajanja	 12 mjeseci
Čuvanje 	 15-25 °C

Lino Lada Kakao prije pečenja
Glavni sastojci	� Kakao prah 9%, lješnjaci 5%
Izgled	� Kremni namaz glatke 

teksture i čvrste 
konzistencije 

Termostabilnost 	� Stabilan tijekom pečenja
Rok trajanja	 12 mjeseci
Čuvanje 	 8-12 °C

Milk krem namaz
Glavni sastojci	� Mlijeko u prahu 14%, 

lješnjaci 3%
Izgled	� Kremni namaz glatke 

teksture i čvrste 
konzistencije 

Rok trajanja	 10 mjeseci
Čuvanje 	 15-25 °C

10 kg

10 kg

10 kg

2,5 kg

Proizvod se može smrzavati.
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KREMNI NAMAZI

Lino Lada Kakao nakon pečenja
Glavni sastojci	 Kakao prah 9%, lješnjaci 5%
Izgled	� Kremni namaz glatke 

teksture i rijetke 
konzistencije 

Rok trajanja	 12 mjeseci
Čuvanje 	 8-12 °C

Lino Lada Gold Creamy
Glavni sastojci	� Lješnjaci 13%, kakao  

prah 7,4%
Izgled	� Kremni namaz glatke 

teksture i čvrste 
konzistencije 

Termostabilnost 	� Stabilan tijekom pečenja
Rok trajanja	 12 mjeseci
Čuvanje 	 15-25 °C

Lino Lada Gold
Glavni sastojci	 Lješnjaci 16%
Izgled	� Kremni namaz s komadićima 

lješnjaka, čvrste 
konzistencije  

Rok trajanja	 10 mjeseci
Čuvanje 	 8-12 °C

10 kg

10 kg2,5 kg

2,5 kg
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KREMNI NAMAZI

Lino Lada Duo
Glavni sastojci	� Lješnjaci 10%, mlijeko u 

prahu 13%, kakao prah 3%
Izgled	� Mliječna krema 50% i kakao 

krema 50%, glatke teksture i 
čvrste konzistencije 

Rok trajanja	 12 mjeseci
Čuvanje 	 15-25 °C

Lino Lada Kokos
Glavni sastojci	� Mlijeko u prahu 17%,  

kokos 3,7%
Izgled	� Kremni namaz sa sitnim 

komadićima kokosa, čvrste 
konzistencije 

Rok trajanja	 10 mjeseci
Čuvanje 	 15-25 °C

2,5 kg

2,5 kg

Lino Lada Milk krem namaz
Glavni sastojci	� Mlijeko u prahu 14%, 

lješnjaci 3%, palmino ulje - 
RSPO SG

Izgled	� Kremni namaz glatke 
teksture i rijetke 
konzistencije 

Rok trajanja	 10 mjeseci
Čuvanje 	 15-25 °C

Lino Lada Kakao krem namaz
Glavni sastojci	� Kakao 6%, lješnjaci 3%, 

palmino ulje - RSPO SG, 
kakao RFA MB

Izgled	� Kremni namaz glatke 
teksture i rijetke 
konzistencije 

Rok trajanja	 10 mjeseci
Čuvanje 	 15-25 °C

200 kg

200 kg
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VOĆNI NADJEVI
Visokokvalitetni proizvodi razvijeni za profesionalnu upotrebu u pekarskoj i konditorskoj industriji. S njihovim bogatim 
voćnim okusom i optimalnom konzistencijom, pružaju pouzdanu i dosljednu kvalitetu, idealnu za širok spektar primjena 
u industrijskoj proizvodnji.

• Visok udio voća i prirodan, autentičan okus
• Pogodni za različite tehnološke procese punjenja prije i/ili nakon pečenja
• Stabilna konzistencija koja zadržava oblik i strukturu i nakon obrade
• Mogućnost kombiniranja s drugim sastojcima za dobivanje novih okusa i tekstura raznih deserata

Voćni nadjev marelica
Udio voća	� 35% - od kaše marelice bez 

komadića
Izgled	� Homogeni narančasti žele
Termostabilnost	� Stabilan tijekom pečenja
Rok trajanja	 12 mjeseci
Čuvanje 	� Do 25 °C

Voćni nadjev jabuka
Udio voća	� 70% - jabuka narezana na 

kockice
Izgled	� Komadi voća u želeu
Termostabilnost	 Stabilan tijekom pečenja
Rok trajanja	 9 mjeseci
Čuvanje 	� Do 25 °C

Voćni nadjev višnja
Udio voća	� 60% - od cijelih višanja
Izgled	� Komadi voća u 

tamnocrvenom želeu
Termostabilnost	� Stabilan tijekom pečenja
Rok trajanja	 9 mjeseci
Čuvanje 	� Do 25 °C

30 kg

25 kg

10 kg

11 kg

10 kg

®
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30 kg

30 kg

11 kg

11 kg

Voćni namaz marelica
Udio voća	� 40% - od kaše marelice bez 

komadića
Izgled	� Homogeni narančasti žele
Primjena	� Nakon pečenja/prženja
Rok trajanja	 12 mjeseci
Čuvanje 	� Do 25 °C

Voćni namaz višnja
Udio voća	� 50% - od kaše višnje bez 

komadića
Izgled	� Homogeni tamno crveni žele 
Primjena	� Nakon pečenja/prženja
Rok trajanja	 12 mjeseci
Čuvanje 	� Do 25 °C

Voćni namaz miješano voće
Udio voća	� 60% - od kaše jabuke, šljive i 

višnje
Izgled	� Homogeni narančasto-

crveni žele 
Primjena	 Nakon pečenja/prženja
Rok trajanja	 12 mjeseci
Čuvanje 	� Do 25 °C

11 kg

VOĆNA PUNILA
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VOĆNA PUNILA

Pekmez šljiva
Udio voća	� 160 g šljive na 100 g 

proizvoda 
Izgled	� Ugušćeni proizvod od fino 

pasirane šljive
Termostabilnost	� Stabilan tijekom pečenja
Rok trajanja	 12 mjeseci
Čuvanje 	� Do 25 °C

Džem borovnica
Udio voća	� 50 % - od kaše borovnice 

bez komadića
Izgled	� Homogeni tamno ljubičasti 

žele
Primjena	 Nakon pečenja/prženja
Rok trajanja	 9 mjeseci
Čuvanje 	� Do 25 °C

11 kg

5 kg



10



11

PROIZVODI OD RAJČICE
Svi proizvodi od rajčice izrađeni su od svježe rajčice s hrvatskih polja, koja je prerađena unutar 24 sata od berbe. Ova 
brzina prerade osigurava očuvanje prirodnih okusa i hranjivih sastojaka.

• Glatka tekstura koja se lako povezuje s drugim sastojcima
• Očuvanje svježine i stabilnost okusa tijekom cijelog roka trajanja
• Visoka kvaliteta, primjenjiva u različitim proizvodima

Pasirana rajčica
Sastojci	� Rajčica 100%
Izgled	 Crveni umak
Suha tvar	 Najmanje 8,4%
Ph	 4,1 - 4,5
Rok trajanja	 36 mjeseci

Pizza umak aromatic
Sastojci	� Rajčice (99,8%), jodirana sol, 

začini 
Izgled	� Crveni umak glatke teksture 

s vidljivim česticama rajčice 
i začina

Suha tvar	 Najmanje 11%
Ph	 4,1 - 4,5
Rok trajanja	 24 mjeseci

Pizza umak classic
Sastojci	� Rajčice (99,8%), jodirana sol
Izgled	� Crveni umak glatke teksture 

s vidljivim sitnim česticama 
rajčice

Suha tvar	 Najmanje 11%
Ph	 4,1 - 4,5
Rok trajanja	 36 mjeseci

3,85 kg

4 kg

4 kg

®
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MAK
Mak je stabiliziran inaktivacijom enzima vrućim zrakom ili parom pri temperaturama od 120 do 130°C, time se sprječava 
proces užeglosti. Ovaj proces osigurava visoku kvalitetu i dugotrajan rok trajanja sjemenki maka.

• Mogućnost pakiranja u aluminijsku foliju pod izmijenjenom atmosferom za očuvanje proizvoda do 12 mjeseci
• Mogućnost mljevenja na željenu granulaciju omogućuje upotrebu makovih sjemenki u različitim industrijskim 
procesima
• Jednostavno skladištenje i transport

Mak cijelo zrno
Sastav	 Mak u zrnu
Pakiranje	 LDPE 5 kg
Rok trajanja	 12 mjeseci

Mljeveni mak sa šećerom
Sastav	� Mak mljeveni (min. 60%), 

šećer
Pakiranje	� 1 kg PET / metal / PE, 

5 kom. u PAP
Rok trajanja	 12 mjeseci

Mak nadjev
Sastav	� Mak mljeveni (min 50%), 

šećer, pšenično brašno, 
sirutka u prahu, cimet, 
zgušnjivač i aroma

Pakiranje	 1 - 500 kg / prema zahtjevu
Rok trajanja	 9 mjeseci

Mljeveni mak
Sastav	 Mak mljeveni
Pakiranje	 PAP 20 kg
Rok trajanja	 9 mjeseci

5 kg
20 kg
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MESNA I POVRTNA PUNILA
Imaju široku primjenu u prehrambenoj industriji. Odlikuju se stabilnošću pri pečenju, dobrom mazivošću koja omogućava 
lakše automatizirano punjenje te mikrobiološkom sigurnošću.

• Održava kvalitetu i teksturu tijekom procesa smrzavanja i pečenja
• Omogućava efikasno automatizirano punjenje te tako povećava produktivnost i smanjuje potrebu za ručnim radom
• Čuvanje i distribucija na ambijentalnom režimu
• Mogu se prilagoditi različitim vrstama tijesta, nadjeva i industrijskim procesima

Bolognese punilo
Glavni sastojci	� Govedina 30%, rajčica, 

začini
Izgled	� Mljeveno goveđe meso u 

crvenom umaku sa začinima
Termostabilnost 	� Srednje stabilno tijekom 

pečenja
Pakiranje	 Pouch pakiranje 2,8 kg
Rok trajanja	 12 mjeseci
Čuvanje 	 Do 25 °C

Balkan style punilo
Glavni sastojci	 Govedina 42%, luk
Izgled	� Mljeveno goveđe meso s 

lukom i začinima
Termostabilnost 	� Stabilno tijekom pečenja, 

može se smrzavati
Pakiranje	 Pouch pakiranje 2,8 kg
Rok trajanja	 12 mjeseci
Čuvanje 	 Do 25 °C

Punilo s piletinom u 
slatkokiselom umaku
Glavni sastojci	� Piletina 30%, paprika, 

mrkva, slatkokiseli umak
Izgled	� Mljevena piletina s povrćem 

u slatkokiselom umaku
Termostabilnost 	� Srednje stabilno tijekom 

pečenja
Pakiranje	 Pouch pakiranje 2,8 kg
Rok trajanja	 12 mjeseci
Čuvanje 	 Do 25 °C

2,8 kg

2,8 kg

2,8 kg

®
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MESNI I POVRTNI NADJEVI

Miješano meso punilo
Glavni sastojci	� Meso 42%: govedina 17%, 

svinjetina 25%
Izgled	� Mljeveno miješano meso s 

lukom i začinima
Termostabilnost 	� Stabilno tijekom pečenja
Pakiranje	 Pouch pakiranje 2,8 kg
Rok trajanja	 12 mjeseci
Čuvanje 	 Do 25 °C

Caprese punilo
Glavni sastojci	� Rajčica, začini, sir: 

parmezan, mozzarella, 
stilton i cheddar

Izgled	� Crveni namaz s vidljivim 
začinima

Termostabilnost 	� Stabilno tijekom pečenja
Pakiranje	 Pouch pakiranje 2,8 kg
Rok trajanja	 12 mjeseci
Čuvanje 	 Do 25 °C

Pureće meso punilo
Glavni sastojci	� Puretina 42% , luk, začini
Izgled	� Mljevena puretina s lukom i 

začinima
Termostabilnost 	� Stabilno tijekom pečenja
Pakiranje	 Pouch pakiranje 2,8 kg
Rok trajanja	 12 mjeseci
Čuvanje 	 Do 25 °C

2,8 kg

2,8 kg

2,8 kg
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MESNI I POVRTNI NADJEVI

Vege mex punilo
Glavni sastojci	� Kukuruz, crveni grah, 

paprika, začini
Izgled	� Crveni namaz s vidljivim 

komadićima kukuruza i 
graha

Termostabilnost 	� Stabilno tijekom pečenja
Pakiranje	 Pouch pakiranje 2,8 kg
Rok trajanja	 12 mjeseci
Čuvanje 	 Do 25 °C

2,8 kg
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MESNI I POVRTNI NADJEVI

Šunka i sir punilo
Glavni sastojci	� Šunka iz ovitka (svinjeća) 

20%, sir, rajčica
Izgled	� Crveni namaz s komadićima 

šunke
Termostabilnost 	� Stabilno tijekom pečenja
Pakiranje	 Pouch pakiranje 2,8 kg
Rok trajanja	 12 mjeseci
Čuvanje 	 Do 25 °C

2,8 kg

Krumpir punilo
Glavni sastojci	� Krumpir 78%, suncokretovo 

ulje, luk
Izgled	� Kuhane kockice krupira s 

lukom i začinima
Termostabilnost 	� Stabilno tijekom pečenja
Pakiranje	 Ovitak 3 kg
Rok trajanja	 2 mjeseca
Čuvanje 	 Do 25 °C

Čajna kobasica punilo
Glavni sastojci	� Kobasica 20%, rajčica
Izgled	� Crveni namaz s mljevenom 

kobasicom
Termostabilnost 	� Stabilno tijekom pečenja
Pakiranje	 Pouch pakiranje 2,8 kg
Rok trajanja	 12 mjeseci
Čuvanje 	 Do 25 °C

2,8 kg

3 kg
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Balkan style punilo Caprese puniloMiješano meso punilo Pureće meso punilo

Voćni nadjev jabuka

Bolognese punilo Punilo s piletinom u 
slatkokiselom umaku

Voćni namaz miješano 
voće

Voćni namaz višnja

Krumpir punilo

Džem borovnica

Lino Lada Kokos Lino Lada Milk  
krem namaz

Pasirana rajčica

Čajna kobasica punilo

Lino Lada Milk

Lino Lada Kakao  
krem namaz

Šunka i sir punilo

Pizza umak classic

Voćni namaz marelica

Lino Lada Kakao 
nakon pečenja

Lino Lada Duo

Milk krem namaz

Pekmez šljiva

Vege Mex punilo

Lino Lada Kakao  
prije pečenja

Lino Lada Gold Lino Lada Gold 
creamy

MakPizza umak aromatic

Voćni nadjev marelica Voćni nadjev višnja

PUNILA
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Za više informacija o asortimanu  
i mogućnostima suradnje,  
kontaktirajte nas na:

expert@podravka.hr
www.podravkaexpert.com


